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新京报人民的五星大酒店读者体验活动走进金融街洲际酒店

与顶级食材及烹饪的现场交流
晚餐当然是酒店体验的

重头戏，读者前往位于金融
街洲际酒店的 5 层季候风西
餐厅享受海鲜自助餐，这里
以海鲜为主，同时提供本地
及东南亚，欧洲、美国等地的
美食。与其他酒店的西餐厅
不同，这里有浓郁的东方风
情，深棕色的实木餐桌，硕大
而朦胧的红色纸质吊灯，透
出典雅华贵的格调。

一走进餐厅，就看到人
气极高的“阿拉斯加顶级海
鲜”台，一艘大帆船“载”来阿
拉斯加的帝王蟹，还有一条
硕大的整条三文鱼“玉体横
卧”，此外还有生蚝、扇贝、鲜
虾等。据餐饮总监王青松介
绍，美国阿拉斯加顶级海鲜
盛宴在季候风西餐厅一直将
持续到 1月 31日，“阿拉斯加
海产品均是天然生长，严格
遵循自然生长繁殖周期的优
质海产。它们终年在冰冷纯
净的北太平洋中天然生长繁
殖，脂肪含量低、富含不饱和
脂肪酸，肉质鲜嫩细腻。”

此外，客人们还可以品
尝现场烹制的烤鸭、水饺、牛
排、羊排、龙虾、鱼类、贝类
等。王青松说，一些客人来
酒店的自助餐厅用餐，习惯
于“埋头自取”，殊不知与厨

师现场交流很重要。“一切关
于取材和菜肴烹饪过程的问
题尽可以向厨师询问，厨师
们会热情地与客人交流，因
为洲际对客人的承诺是：‘融
入当地，发现更多’。”

除了海鲜，在金融街洲
际酒店一定要品尝的是甜
品、甜品、还是甜品。在季候
风餐厅里，除了海鲜区，最美
丽诱人的就是甜品区，除了
招牌乳酪蛋糕、巧克力蛋糕，
还有各种布丁、饼干等。据
介绍，这里所有甜品均采用
法国顶级的总统牌奶油，制
作严格，不使用任何色素和
添加剂。

如果移步对面的巨扒房
餐厅则可以体验大众点评网
上口碑最赞的“夜明珠”。“夜
明珠”其实是“朗姆巧克力
塔”，不过端上来时是个全白
的巧克力球，“就好像一只巨
大的恐龙蛋！”参加体验的小
读者惊喜地赞道。这时，服
务员像变魔术一样把热功克
力浇到“蛋”上，宛如熔浆流
下，突然白球似莲花般绽放
开来，露出真正的主角是“花
蕊”——朗姆巧克力蛋糕。
尚未入口，已令人倾倒。

大众点评网上口碑最赞的“夜明珠”，其实是“朗姆巧克力塔”。本期体验家庭成员：高霞(妈妈)，39岁，科技公司行政
总监；陈东（爸爸），42岁，贸易公司经理，陈子怡（女儿），13岁，学生。

1月13日，本报读者前往金融街洲际酒店度周末，体验酒店的行政客房、海鲜自助和
著名的“夜明珠”甜品。酒店拥有318套客房及套房，均配备无绳电话和高速无线上网设
备，超大客房面积达42-50平米，配合雅致的当代和传统东方特色。
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